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rein, démontrant dans ces études la diminution 
de la capacité déaminatrice et de l'activité 
de la glutaminase, formatrice de l'amrnonia­
que. La adrenalectomie diminue la déamination 
et l'activité de la phosphatase, n'atteignant 
cependant pas la glutaminase. Ces modlfica­
tions dans les fonctwns fermentatives du rein, 
"dyspnéphries", sans lésion rénales, offrent un 
ulténeur champ clinique et expérimental d'étu­
de plein d'intéret. 

ULTERIORES ESTUDIOS SOBRE EL CICE­
RISMO Y LA NATURALEZA DEL FAC­

TOR Ch 

F. VIVANCO, C. Jll\IÉNEZ DÍAZ y J. PALACIOS 

Instituto de Investigaciones Médicas. Dep. de Nutrición. 

Una serie de estudios realizados en los últi­
mos años en este Instituto acerca del valor nu­
tritivo de los garbanzos y del cuadro tóxico 
que en determinadas circunstancias irrogan és­
tos a las ratas, al que hemos llamado •·clCeris­
mo" I, 2

, 
3

, nos han permitido concluir poste­
riormente •, V en esencia lo siguiente: Los gar­
banzos, cuando son suministrados cocidos, pro­
ducen en las ratas un cuadro tóxico de sin­
to.natología principalmente neurológica, que 
acarrea la muerte, el cual no se presenta cuan­
do se dan los garbanzos crudos, molidos, en 
forma de harina; si se suministra la proteína 
pura del garbanzo, se obtiene el cuadro del 
cicerismo, aunque la dieta sea cruda. Todo ello 
nos ha hecho pensar que en el garbanzo exis­
tía algo destruible por el calor, que neutra­
liza la acción tóxica de algún principio exis­
tente en la proteína de esta legumore; ese 
"algo", en estudios posteriores nos ha pareci­
do que podía ser la colma, la cual es destruida 
en la cocción prolongada, y de aquí que la ac­
ción tóxica de esas dietas pueda ser neutrali­
zada por la colina o por la metionina 4

• Por 
otra parte, habíamos aemostrado también con 
antenoridad 3 que los extractos de hígado tie­
nen, a pesar de no suponer esta adicion un au­
mento significativo ae colina ni metionina, el 
mismo erecto protector. Como este efecto no 
aparecía, en cambio, en dietas con suministro 
de las proteínas conocidas, aceptamos que se 
trataba de un posible factor hasta entonces no 
conocido, al cual llamamos "factor Ch". Poste­
riormente JAFFÉ 6 confirmó con dietas simila­
res, empleando la soja como legumbre, nues­
tros resultados. En nuestro concepto, el mis­
mo factor Ch que mejora el valor biológico de 
las proteínas vegetales, es el que tiene una ac­
ción antitóxica trente a la acción nociva de las 
proteínas de ciertas legumbres. 

Como después de nuestros trabajos, que 

creemos que han sido los primeros en sugerir 
la existencia de un factor que eleva el valor 
biológico de las proteínas vegetales, han sur. 
gido otros numerosos que han llevado al cono. 
cimiento de la vitamina B 12 de los extractos de 
hígado, del factor del estiércol de vaca, ev¡. 
dentemente similar a aquél, y del factor pro. 
teína anL11al, hemos conceptuado de interés 
realizar nuevas experiencias en las cuales las 
ratas sometidas a una dieta con un 20 por 100 
de cicerina albumina del garbanzo (= cicer. 
arientinum) como única fuente de proteínas 
son divididas en grupos, uno de los cuales con: 
tiene esta dieta basal sin adiciones, y otros el 
extracto de hígado, metionina y B12, para ver 
si pueden en sus efectos ser sustituidos unos 
por otros. 

TÉCNICA. 

Se utilizaron <'n estas experiencias 40 ratas jóvenes, 
blancas, de nuestra colonia, treinta y un-treinta y tres 
días de edad, combinadas por familias, sexos y pesos 
(pesos iniciales entre 31-54 gr.). 

Fueron sometidas a nuestra dieta 75, como basal, 
cuya composición es: 

Dieta ｢｡ｾ｡ｬＬ＠ 75. 

Cicerina purificada ....... .. ...... . . 
Almidón ........ ............... ......... . . 
Ace1te de olivas ....................... . 
Grasa de cerdo ... ....... ......... . .. . 
Mezcla salina .................. ........ . 

20 por 100 
61 
12 
3 
4 

Se añade a la dicta 1,5 litro de agua y se hierve 
15-20', hasta consist<.'ncia d• quN•o, de tal forma, q11• 
un kilogramo d1cta seca = 2.240 de dicta fmal. 

Se diVidieron las ratas en 5 grupos de a 8 (5 ¿· y 
y 3 6. Se distribuyeron así los 5 grupos: 

Grupo l.- Dieta 75, basal. 
2.- Díeta más metionina. 
3.-Dieta más vitamina B,.. 
4.- Dieta más extracto de lúgado (Hep). 
5.-Dieta más extracto de hígado autoclavado 

(Hepaut). 

La m etionina estaba en la concentración de 100 mgr. 
en 15 gr. de la dieta preparada; los extractos de hígado 
son los mism·os empleados en series experimentales 
anteriores al 5 por 1UO, siendo la dosis diana de 1 c. c. 
La vitamina B12 se suministró en dosis de 1,5 gam· 
mas los segundo y séptimo días de la dieta en inyec· 
ción subcutanea, después se les dió una gota diaria de 
una solución, con lo que la toma era de U,5 gamma al 
día; para establecer esta dosis nos hemos basado en los 
datos obtemdos por 1! ROST, FRICK E y SPRUTH '8 acerca 
del efecto de la B,. sobre el crecimiento en las ratas. 

Todos los animales recibieron además un suplemento 
de vitaminas; las hposolubles, dando 4 gotas diarias de 
aceite de h1gado de bacalato, y las del grupo B en una 
solución daaa "per os", con lo que recib1an 50 gam­
mas de tiamina, 25 de riboflavma, 20 de píridoxina, 
500 de nicotmamida y 100 de pantotenato cálc1co. 

En todos los animales que no murieron se siguió la 
experiencia cuatro semanas, midiendo diariamente la 
cantidad de d1eta ingerida y pesándolas en dias al­
ternos. 

RESULTADOS. 

1.-Frecuenc,ia de presentación del cicerismo. 

Conforme puede verse en el cuadro I, el 
comportamiento fué muy diferente de uno a 
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otro grupo. Todos los animales con la dieta 
basal presentaron el cuadro del cicerismo tí­
ico en tanto que los animales que recibían 
ｾ･ｴｩｯｮｩｮ ｡＠ o extracto hepático, crudo o auto-

clavado, fueron total m en te protegidos; por el 
contrario, la B12 puede decirse que no protegió, 
pues se presentó cicerismo en el 87,5 por 100 
de los animales. 

CUADRO l .- Presentación del cicerismo en cada grupo. 

Número de ratas 

Grupo Dieta Adiciones 

Total á 9 

1 .... 75; 20 e¡, Nada 8 5 3 
ciccrina 

2 ... Metionina 8 5 3 

3 .. . B., 8 5 3 

4 ......... Hep 8 5 3 

5 ......... . . Hepaut 8 5 3 

2.-M a'rcha de la nutrición. 

Se computó la cantidad de dieta consumida 
por los animales diariamente y la marcha de 
su peso, calculándose, como en experiencias an-

Frecuencia de muerte con cua­
dro neurológico 

Totales "} 
Med. 
dlas 

--- -
8 100 9,7 

o o 

7 87,5 11,0 

o o 

o o 

Observaciones 

Todas sanas a los 28 
Días 

Una muere a los 28 
días. Otra vive preca-
riamente los 28 días. 
Mueren 5 de cada gru-
po (62,5 %) a los 19 
días bruscamente, con 
buen estado general, 
comiendo bien y ga-

nando de peso 

teriores el aumento de peso por cada 100 grs. 
de dieta, y la utilización proteica. Los resul­
tados (medias de cada grupo) se reproducen 
en el cuadro TI. 

CUADRO II.- Ma1·cha de la nutrición en cada gmpo. 

Medias finales por semana en las cuatro semanas 

Grupo Adición Aumento de Aumento de Grnr.1os Gramos Coeficiente 
peso absoluto peso/ lOO g. d ie. dieta protelnas útil pro t. 

-----
1 ...... ... . .. .............. Metionina 14,7 9,7 152 13,6 1,08 
4 .. ............ ........ .... H ep (*) 12,3 6,4 192 17,2 0,71 
5 .......................... Hepaut (*) 12,5 7,1 176 15,6 0,80 

(•¡ En estos grupos las cifras están calculadas con los tres a nimales que llegaron a los veintiocho dlas. 

Se advierte cómo la metionina eleva el valor 
nutritivo de la dieta a lo nor•mal, aumentando 
también el coeficiente de utilización proteica, y 
los grupos que reciben extracto de hígado lle­
ｾ｡ｮ＠ a valores próximos a los obtenidos con me­
bonina, si bien lo hacen a expensas de ingerir 
una cantidad mayor de alimento, por lo cual 
el coeficiente de utilización es más bajo. 

Estos resultados, por consiguiente, confir­
man nuestros anteriores puntos de vista; el va­
lor nutritivo de la albúmina del garbanzo tiene 
c?mo razón de limitación su pobreza en metio­
mna y la adición de este aminoácido hace subir 
aquél, equiparándose entonces al de la caseí­
na. Con el objeto de comprobarlo directamen­
ｴｾＬ＠ ｾ･＠ han hecho determinaciones químicas de 
Clstma y metionina en algunas albúminas de 
leguminosas, la del garbanzo (cicerina), la de 
la almorta (latirina) y la del lathyrus odoratus 

(odoratina) comparando los valores con los que 
da la caseína. 

Se expresan en el cuadro valores medios de 6 deter­
minaciones; el N-total se determinó por el mét. de 
Kjeldahf, la metionina por el mét. de McCarthy y Sul­
livan modificado y la cistina por el Winterst ein y Fo­
lin, adaptado por Block, previa bidrolisis de las albú­
minas por el proceder de Tristam. También se hiZo en 
las har inas de la almorta y el garbanzo la determina­
ción de la colina. 

Además, con el objeto de calcular exacta­
mente el aporte de metionina y colina, en cada 
dieta, y saber lo que el extracto hepático aña­
día se hicieron similares determinaciones en 
los extractos hepáticos. Todos estos datos, va­
lores medios de varias determinaciones aproxi­
madamente coincidentes, se han reunido en el 
cuadro m. 
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CUADRO !H.- Contenido en cistina y noetionina de las albthninas de ｬ･ｧｴｾｭ｢ｲ･ｳ＠ y los extractos de hígado. 

Producto 

A) Albtíminas de ｬ｣ｧｴｾｭ｢Ｑﾷ･ｳＮ＠

Caseína ..................... ..... ......... . 
Cicerina ...................... . .......... . . 
Latirina ..... . .... .. ... ..... ... .......... . 
Odoratina ....... . .................... ... . 

Nitrógnno total 

g. o/o 

11,7 
11,4 
12,4 
10,6 

Metionina 

g. o/o 

3,2 
1,6 
0,78 
0,96 

Cistina 

g. o/o 

0,27 
0,67 
0,37 
0,33 

Coc. Metionina/cis­
tina 

11,8 
2,4 
2,1 
2,9 

B) En los extractos de hígado (Hep. y H epaut. l por 100 c. c. de extracto. 

Metionina. mg. 
N. total 

Producto Total 
g. Libre (post-hidro!.) 

Hep .......... 1,40 47 75 
Hepaut.. .... 1,43 41 78 

C) Contenido en colina de las harinas: 

De garbanzos . . . . . . . . . . . . . . . 122,5 mg. por 100 gramos. 
De almorta . . . . . . . . . . . . . . . . . . 105,6 mg. por 100 gramos. 

3.-La acción de los extractos de hígado, ¿a 
qué es debida? 

Con los datos anteriores nos ha sido posible 
ya calcular el ingreso diario en cada grupo de 

Cistina. mg. Colina mg. 

Total Combinado 
Libre (post-hidro!.) Libre (post-hidro!.) 

15 17 216 o 
19 24 76 o 

colina y metionina para poder eliminar que el 
efecto de los extractos de hígado fuera sim­
plemente debido a una adición de estos prin· 
cipios. Véase en el cuadro IV el resultado del 
cálculo. 

CUADRO !V.- Ingestión diaria de noeti.onina y colina por cada gr11po. 

Ingreso diario de met!onina. Mgs. 

Grupo 

Basal ........... . 
Colina(*) .... .. 
Metionina ..... . 
Hep . ............ . 
H epaut ....... .. . 

Con la dieta 

23 
24 
25 
27 
27 

Afiad ida 

118 
0,75 
0,78 

Total 

23 
24 

143 
27,75 
27,78 

Ingr. dlar. colina Protección contra 
mg. 

10,0 
o 
2,16 
0,76 

el cicerismo (%) 

o 
83,4 

100 
100 
100 

(•) El grupo que recibia colina no corresponde a estas experiencias, sino a las ya publicadas anteriormente •. 

De todo esto resulta claro que la colina pro­
tege contra el cicerismo, y esta protección se 
hace espontáneamente cuando se da la harina 
cruda por su contenido en colina, y deja de ha­
cerlo cuando se dan los garbanzos cocidos por­
que la colina se destruye en su mayor par te 
por la cocción prolongada. La metionina prote­
ge igualmente, siendo termorresistente, cuando 
se añade a la albúmina (cicerina) del garban­
zo. Los extractos de hígado protegen también 
lo mismo que la metionina y la colina, pero 
no porque aporten estas sustancias, que ya he­
mos visto que no lo hacen, sino por contener 
algún principio en mínima cantidad, sin duda 
una vitamina que no es ninguna de las cono­
cidas que lleva la dieta basal, y que podemos 
también afirmar que no es la B12, puesto que 
las dietas que contienen ésta generosamente, 
no protegen a los animales del cuadro neuro­
lógico. 

DISCUSIÓN. 

Estas nuevas experiencias confirman las an­
teriores, demostrando la existencia de un fac­
tor al que hemos llamado vitamina o factor Ch, 
que puede hallarse en la levadura o en los ex­
tractos de hígado, hidrosoluble y termorresis­
tente (contra lo que al principio habíamos creí­
do) ; dicho factor Ch, añadido a una dieta cuya 
fuente de proteínas sea vegetal, tiene un doble 
efecto: 

a) Aumenta el valor biológico de la albúmina 
vegetal, haciéndole similar al de las pro· 
teínas animales (caseína) . 

b) Antagoniza el efecto tóxico de algún prin­
cipio existente en la proteína de las legu­
minosas, que produce cuadros principal· 
mente neurológicos (¿latirismo en los hU· 
manos?; cicerismo en las ratas) . 
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Este producto es necesario en las dietas, a 
menos que ￩ｳｴｾｳ＠ contengan un ｣ｩ･ｾｴｯ＠ nivel de 
metionina o ｣ｯｨｮｾＬ＠ e!l cuyo caso deJa de ｳｾｲ＠ ne­
cesario; por consigUiente! hay que conclUir que 
interviene en el metabolismo de alguna mane­
ra, por lo que corrige el déficit de metionina o 
colina. 

Nuestro factor Ch. ha sido el primero des-
crito en la literatura que conocemos dotado de 
estas propiedades, y su acción guarda, sin 
duda, puntos de ｣ｯｮｴ｡ｾｴｯ＠ con otros que han 
sido descubiertos despues. Ya hemos dicho an­
tes que el factor senalado por JAFFE tl confir­
mando nuestras experiencias parece ser proba­
blemente el mismo; en cuanto a la B12, ya he­
mos visto que nada tiene que ver con el fac­
tor Ch., puesto que no protege contra el cua­
dro tóxico ni aumenta el valor biológico de las 
proteínas de las legumbres. El de W90LLEY, la 
estrepogenina, que es termolábil y contiene 
aminoácidos, tampoco tiene relación con la Ch. 

Solamente se plantea la posible identidad de 
nuestro factor Ch. con el factor proteína animal 
(A. P. F.) de Hammond y Titus, descubierto 
en la harina de sardinas, que aumenta la capa­
cidad ger.minativa de los huevos en las gallim.s, 
tambien demostrado ulteriormente en el estiér­
col seco de las vacas. Se trata de un factor ter­
moestable, existente también en los extractos 
de hígado y no necesario cuando la dieta lleva 
protemas animales completas. Se ha demostra­
do también en la casema bruta, extractos de 
hígado y de pescados, ostras, gusanos, crustá­
ceos y drosophila (ZUCKER y :t:;ucKER ' , '' ). El 
A. P. F. es sustituíble en algunos aspectos por 
la B12, lo cual ha hecho pensar en la identidad 
de ambos (Ü'IT y cols. 8

; LILLIE y cols. 0
). NI­

CHOL y cols. 10 también han visto que la "R12 

puede sustituir a l A. P. F. en la nutrición de los 
pollos. No obstante las investigaciones de 
l:iTOKSTAD y cols. 71 indican la naturaleza m.ll­
tiple del A. P. F., que seguramente está integra­
do por B12 y algo más; este "algo" lo extraen 
del hígado de cerdo o buey por el agua caliente, 
hallándose también entre los productos de la 
fermentación del streptomyces aureof'aciens. 
Hidrosoluble, termoestable, existente en el hí­
gado, no es Ba; son los caracteres de este fac­
tor que nos hacen pensar que no es sino nues­
tro mismo factor Ch. Es posible que al lado de 
la Bu no exista solamente un factor coadyu­
vante sino varios, pues recientemente WINSTEN 
Y EIGEN 12 han demostrado, estudiando por c.,..o­
matografía de adsorción en papel hasta cinco 
factores sustitutivos de naturaleza de desoxi­
ribósido. 

Como argumentos en pro de la similaridad 
de acción de estos extractos y nuestro Ch., c;on 
muy interesantes los trabajos de ÜGINSKY 13

; 

parece evidente que la B12 tiene ciertos efectos 
comunes con la colina, puesto que protege a las 
ratas jóvenes de la lesión renal por carencia de 
coli.na (SCHAEFFER, SALMON y S'I'RENGETH 14 ), 

Y ｢ｾｮ･＠ una acción lipotrópica en las ratas so­
metidas a dieta grasa (DRILL y MAc CoR-

MICK 15
). ÜGINSKI lo que demuestra es que ratas 

con dieta a base de una proteína vegetal (de 
soja), con tiroides para depleccionarlas en 
B12, cuando después se les da esta vitamina 
forman a expensas de homocistina y colina o be­
taína, mucha más metionina que los controles, 
lo cual indicaría una intervención en el proceso 
de síntesis de la metionina por transmetila­
ción. Por lo que a ntes hemos dicho, parece ve­
rosímil que nuestro factor Ch. actúe también 
sobre el proceso de síntesis de la metionina. 

Así se explicaría además el paralelismo en­
tre la acción del factor Ch. sobre el valor bio­
lógico de la cicerina, y su acción antitóxica. 
Anteriormente :. ya habíamos dicho que existía 
un cierto parecido entre el cicerismo y el efecto 
de las harinas agenizadas; en la cicerina, como 
en las restantes leguminas, existiría en propor­
ción variable un producto tóxico que en las 
proteínas de cereales se forma por la acción 
del agene. Este factor tóxico ha sido última­
mente aislado en forma cristalina por BENT­
LEY, McDERMO'IT, PACE, WHITEHEAD y Mo­
RAN 16, de fórmula C;H12N2S0a, que sería un 
derivado de la metionina con el NH adicional 
y probablemente el O unidos al átomo de S. 
Contra la acción convulsivante del tóxico se 
puede proteger; en nuestro anterior trabajo, en 
el que sugeríamos esta similaridad, dec1amos 
el interés que tendría saber si la metionina in­
hibe el efecto del agene, lo cual nosotros no 
hemos podido estudiar por no tener harina age­
nizada; pero, efectivamente se ha visto en es­
tudios recientes de REINER, MlsANI y WEiss 1

' 

sobre ratas y conejos blancos que la metionina 
inhibe las convulsiones, siendo suministrada 
en una proporción que depende de la cantidad 
de tóxico que se suministre. Todo parece indi­
car que el tóxico en cuestión, de constitución 
quírruca muy próxima a la metionina, entran­
do en ciertas síntesis ejerce acción letal sobre 
el organismo, pero que puede ser desplazado 
por la metionina. Ahora bien; nuestro fac­
tor Ch., actuando quizá sobre las mutaciones 
del grupo metilo en el organismo, tiene el mis­
mo efecto que la metionina en la nutrición y 
en la protección antitóxica, al menos frente al 
factor tóxico de las legumbres, que creemos de 
naturaleza similar al de las harinas ageni­
zadas. 

RESUMEN. 

Los autores confirman sus anteriores estu­
dios acerca de la existencia de una vitamina 
que llamaron factor Ch., existente en los ex­
tractos de hígado, el cual eleva el valor bio­
lógico de las proteínas de vegetales, y protege 
contra la acción tóxica de las leguminas {la­
tirismo, cicerismo). Se considera que el fac­
tor Ch. es uno de los integrantes del A. P. F. 
,(factor proteína animal), y se sugiere como 
muy probable una relación entre el tóxico na­
tural de las leguminas y el que origina en la 
proteína de los cereales, la agenización con 
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Cl3N. El factor Ch. es sustituíble por metio­
nina y parece que interviene de algún modo 
en los procesos de transmetilación. 
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SUMMARY 

The authors confirm earHer studies on the 
existence of a vitamin named by them, Ch fac­
tor. It is present in liver extracts and enhan­
ces the biological value of vegetable proteins. 
It also exhibits a protective effect against the 
toxic action of the leguminous foods (lathy­
rism or vetch-poisoning, cicerism). It is consi­
dered that the Ch factor is one of the integrant 
constituents of APF (animal protein factor) 
and a very likely connection is suggested bet­
ween the natural toxic of leguminous plants 
and that originated in the protein of cereals, 
by agenization with NC13 • The Ch factor can 
be substituted by methionine and seems to 
mediate somehow in the processes of transme­
thylation. 

ZUSAMMENFASSUNG 

Die Verfasser bestatigen früher vorgenom­
mene Untersuchungen über das Bestehen eines 
Vitamins in den Leberextrakten-das von ihnen 
Faktor Ch genannt wurde-und, das den biolo­
gischen Wert der vegetarischen Proteine erhoht 
und gegen die toxische Wirkung der Legumino­
sen (Lathyrismus und Cicerismus) schützt. 
Man ist der Ansicht, dass der Ch-Faktor ein 
Bestandteil des tierischen Eiweissfaktors (APF) 
ist, und man halt es für moglich, dass eine Be­
ziehung besteht zwischen dem natürlichen Gift 
der Leguminosen und dem, dass in dem Kor­
nerprotein durch die Behandlung mit ｎｃｬ ｾ＠

entsteht. Der Ch-Faktor kann durch Methyonin 
ersetzt werden und spielt scheinbar irgendeine 
Rolle bei den Prozessen der Transmethylisation. 

Les auteurs confirment leurs antér ieures étu. 
des au sujet de l'éxistence d'une vitamine qu'ils 
appellerent facteur Ch existant dans les extraits 
de foie et qui éleve la valeur biologique des pro. 
téines végétales et protege contre l'action tox¡. 
que des légumines (lathyrisme, cycérisme). On 
considere que le f acteur Ch est un des compo. 
sants du APF (facteur protéine animal) , et on 
suggere comme probable un rappor t entre le 
toxique naturel des légumines et celui qui dans 
la protéine des céréales produit l'agénisation 
avec NCl3• Le facteur Ch peut etre remplacé 
par mét ionine et semble intervenir de certaine 
fa(]on dans les proces de transméthylation. 

BRAQUIESOF AGO CON ECTOPIA 
GAS TRI CA 

c. GIL TuRNER. 

(Madrid) . 

Cuando se estudian las hernias del hiato tSI. 

fágico es habitual incluir entre ellas la ｬ･ｳ ｩ ￳ｾ＠

que los autores anglosajones denominan "esó­
fago corto con estómago torácico", no obstante 
ser opinión casi unánime que esta última no es 
una hernia en sentido estricto, ya que tal tér· 
mino implica que en algún momento el estómago 
ha estado alojado en la cavidad abdominal y 
que posteriormente ha penetrado en el tórax 
por uno de los orificios anormalmente dilatados 
del diafragma. La separación de ambos proce· 
sos y el considerar al "esófago corto" como 
entidad clínica independiente tiene más impar· 
tancia de la supuesta, tanto en el aspecto clí· 
nico como en el terapéutico. El tratamiento 
operatorio a seguir es diferente en uno y otro 
proceso, porque la reducción del estómago en 
la cavidad abdominal no puede lograrse, cuan· 
do el esófago está acortado, por los procedi· 
mientos quirúrgicos usuales en las hernias ｾ ･ｬ＠
hiato. Es cierto, sin embargo, que las dos lesJO· 
nes guardan concomitancias y tienen relación 
directa entre sí. 

Desde que los rayos X han facilitado el diag· 
nóstico cierto de las hernias del diafragma Y 
no el de probabilidad que tan sólo ofrecía la 
clínica, se conoce bien la cuestión. Sin embargo, 
en la mayoría de los trabajos referentes a las 
hernias diafragmáticas no se menciona la Ion· 
gitud del esófago, habiéndose formulado .el 
diagnóstico sin tener en cuenta la posible ex1s· 
tencia del acortamiento del esófago con el con· 
siguiente estómago torácico. Hay que pensar, 
por tanto, que en no pocos de tales casos des· 
critos bajo el título de "hernias del hiato eso· 
fágico" existía además el acortamiento del 
esófago. 


